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EQUIPEMENTS AGROALIMENTAIRES

DISPOSITIF DE COUPE
BATONNETS - CUBES

Référence : DCR

Caractéristiques :

e 2 largeurs de coupe : 8 et 16 mm
e Coupe en tranches, batonnets et cubes
e Adapté a de nombreux type de fromage

Avantages :
e La grande poignée permet de limiter les efforts
e Entretien facile : facilement démontable et nettoyable
e Contruction robuste
¢ Utilisation simple et rapide
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PRINCIPE DU DISPOSITIF DE COUPE

Poignée de manoeuvre

Bouton-étoiles de tension de lames

Vis M6x25
(Fixation poignée)

Tirettes de fixation
des lames

Retirer une lame sur deux dans
le cas de coupe de batonnets
(nombre de lames passe ~ J
de11a5)

Billot de découpe

Doigt d'indexage
du billot de découpe

4 trous pour fixation
du dispositif
sur un plan de travail-



